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REPAS VEGETARIEN
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Galantine de volaille,
= | leri lade verte BI
E a t rées cornichons Salade de radis rapé _Wm} Salade de céle .‘“‘“] Salade verte BIO Mouliné de légumes
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Poélé lin doré . n e . . . Fondan f
m oclée de colin doré au Cordon bleu de volaille Réti de porc sauce raifort Gratin de macaronis et onda t'de beeuf sauce
beurre ’ ] échalote
.:I.DI'.'.IU.J
m Pommes de terre-et poireaux Petits pois BIO 4 la créme Spaetzles et carottes petits légumes au Bl
en gratin fondantes R reblochon
Mimolette & la coupe Saint Nectaire a la coupe Camembert & la coupe Yaourt nature sucré Fourme d'Ambert a la coupe
¥romage
: = Fruit de saison BIO Salade de fruits frais Créme dessert saveur lle flottante Clémentine BIO
; ZQS cey i = chocolat BIO
Alternative sans CEuf dur mayo’nnaise. (entrée) , tortellinis ricotta épinards en
viande Galette de blé et pois fagon Croustillant au fromage sauce o )
a basquaise (plat) Emincé végétal sauce échalote
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Produit BIO Produit local ~ Produit artisanal Péche durable  Label rouge AOP IGP
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